Klasaikka vuadesta 1972

Ravintola Saslik on vuosien varrella kasvanut ravintolasta instituutioksi. Se on yksi Suomen
tunnetuimmista ravintoloista myos kansainvalisesti ja nahtavyys jo itsessaan.
Slaavilais-ranskalaisen keittion menuihin on poimittu mm. Saslikin rakastetuimpia
klassikkoannoksia vuosien varrelta.

livanan Menu 66,00 (::aita67,00)

Piparjuurella maustettu savumakrillirillette LG
rakuunakurkkua ja -tomaattia
livanan miekka LG

haransisafile, lampaanfile, pekoni ja adjikaa kahdella tavalla

(valmistetaan kahdelle tai useammalle henkildlle)
*kk

Kahlualla kostutettua Saslikin suklaakakkua L
maitosuklaamousse ja kirsikkajaatelo

Klassikkamenu 55,00 (istaiia 56,50)

* Tilattavi - isvoLAi

Bortsts-keitto ukrainalaiseen tapaan,

briossi ja smetana L,(G), (VE)

*kk

Repinin mausteharka .G

paahdettu haran ulkofile, maustekurkku-paprikakastike ja pippurismetana
Uunijdatelo Katariina Suurelle,

Romanovin mansikat, omenaa ja calvadossiirappi L,(G)
(valmistetaan kahdelle tai useammalle henkildlle)

Ruoanvalmistuksessa kdytetddn aitoa puuhiiliuunia,
joka tuo esiin parhaat maut. livanan Menun ja Klassikkomenun p&adruoat
tarjoillaan parilalta runsaiden lisukkeiden kera:

mm. katajanmarjahapankaali, Saslikin yrtti-valkosipuliperunat, ruusulla maustettu
pikkelipunakaali, ratatouille, mausteinen sipulisalaatti, tuorekurkkua minttu-jugurttikastikkeessa

Oikeudet muutoksiin pid etéé.Varauehdot tteena.
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Saslikin kuohkea blini L,(G)
perinteisella reseptilla jo vuodesta 1972
Syd niin monta blinid kuin jaksat, lisdblinit veloituksetta!

Lisukkeet blinille

Siianmati, smetana ja punasipuli LG
Adjika-kreemilla taytetty kananmuna LG
Graavattua merilohta “Selyodka” M,G
Lamminsavumuikkua M,G

Piparjuurella maustettu katkarapuskagen LG
Piimamehustettua tillikurkkua LG
Valkosipulisuolakurkkua ja hunajaa M,G
Metsasienisalaattija tattipdlya LG

*k%k

Samettinen rahkapannacotta LG
persikkamelbaa ja sokerihuurrettua pistaasipahkinaa *

Lisahintaan tilattavia:

Siianmati 30 g +8,00, Muikunmati 30 g +12,00, Lohenmati 30 g +7,00, Kolmen méadin lajitelma 45 g +13,50,
Merilevamati 30 g (kasvis) +5,00. Muut lisataytteet 4 +6,00

* Ennakkotilauksesta voit vaihtaa menun jalkiruoaksi “Uunijaateld Katariina Suurelle” lisdhintaan +5,00

O3

Saslikin Juhlamenu 89,00

eat. 1972
(valmistetaan koko pdytéaseurueelle,
erityisruokavaliot huomioimme ennakkoilmoituksesta)

Amuse bouche

Peuraterriini,

tryffelikreemi ja hillottua sipulia LG

*kk

Pikkublinit,

kolmea matia, sipulia ja smetanaa L,(G)

*kk

Herkkutattipelmenit,

umamitattiliemi ja tattipolya L
Veriappelsiinisorbetti,

pitkaa pippuria ja granaattiomenaa VE,G

*kk

Grillattua karitsan karetta LG

mureaa karitsan karetta makurasvalla, valkosipulikreemi ja konjakki-dijonkastiketta
Uunijaatelo Katariina Suurelle,

Romanovin mansikat, omenaa ja calvadossiirappi L,(G)

L=laktoositon ® M=maidoton ¢ VE=vegaaninen* G=gluteeniton ¢ (G)=ennakkotilauksesta gluteeniton

- Suomalaista perheyrittdjyyttd jo 30 vuoden ajan -

Oikeudet muutoksiin piddtetadn. Varausehdot liitteend.
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Tilattava ennakkoon, mielelldaan viim.1vrk ennen

Bortsts-keitto VEG

*kk

Rosmariiniglaseerattu vegaaninen “tournedos”
bearnaisekastiketta VE,G

kKK

Veriappelsiinisorbetti,

pitkaa pippuria ja granaattiomenaa VE,G

Kabinetti- ja ryhméavarauksissa seurueen tulee valita yhtendinen menu pl. erikoisruokavaliota
noudattavat (esim. kasvisruokailija, vegaani)

[Imoitathan ruokarajoitteet ja allergiat menutilauksen yhteydessa

Menuhinnat ovat henkil6a kohden.

Hinnat sisaltavat arvonlisaveron ja ryhmaalennuksen.

Ala carte -lista |6ytyy osoitteesta: https://www.ravintolasaslik fi/menu.html

Til T

Lammin kokonainen valkosipulileipa kahdelle L 9,00/leipa
Karhumaistiainen; ylikypsaa karhua (50 g) taytelaisessa karhuliemessa L,G 17,00/hlo

8 pewvvzaanallista kahinettia 2-48 henkilalle - artkeen tai juhlaan

Saslikin kabinetit tarjoavat erinomaiset puitteet 2-48 henkilon tilaisuuksiin, kuten perhejuhliin,
juhlaillallisiin, kokouksiin ja lounaisiin. Mika parasta, kabinetista ei perita erillista tilavuokraa
menutilauksen yhteydessa. Myos kokousvalineet ovat tarvittaessa saatavilla ilman lisamaksua.
Tarkemmat tiedot kabineteista: https://ravintolasaslik.fi/kabinetit/

ja koko Saslikin tiloista: https://ravintolasaslik.fi/tilat-kuvat/

Saslikin Trubaduurit Yksityisesitykset ennakkotilauksesta alk. 440,00.
Lisatiedot: https://ravintolasaslik.fi/trubaduurit/

Avainna Tarkemmat aukiolotiedot kotisivuilla: https://ravintolasaslik fi /yhteystiedot /

Siiainti/ousdkéinti

Saslik sijaitsee Ullanlinnassa Neitsytpolun ja Tehtaankadun kulmassa (Neitsytpolku 12).
Lahin raitiovaunupysikki Tehtaankadulla ravintolan edessa: www.hsl fi

Pysidkointi: Maksullinen kadunvarsipaikoitus. Lahimmat pysakointitalot Q-Park Kasarmitori
ja Europark Tahtitorninvuori.

- Suomalaista perheyrittdjyyttd jo 30 vuoden ajan -
Oikeet

]

muutoksiin pidatetaan. Varausehdot liitteend.
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