Sanlikin A la Carte 14.10.2025-25.4.2026

Alkuwwwaat

Blini, smetana, sipuli, kananmuna ja L, ennakkotilauksesta G
Siianméti30 g 22,00
Muikunmiti30 g 26,00
Merilevdamati 30 g kasvis 15,00
Kaviaari30 g Pédivan hintaan

Zakuska, alkupalat Saslikin tyyliin 26,00

(valmistetaan kahdelle tai useammalle henkilblle, hinta per henkild)
Savulohi-purjopelmenit, punasipulia ja smetanaa L 16,00

Katkarapu-piparjuurisalaattia 14,50
sinappikaalia, pikkelikasviksia ja samppanjavinegrettia L,G

Ukrainalaista bortsts-keittoa, briossia ja smetanaa L,(G),(VE) 12,50
Suolakurkkua, hunajaa ja smetanaa LG 10,50

Vorschmack perinteisin lisukkein LG, sis. kalaa 14,00 / 25,00

Taudennd makueldmaats,

Lammin kokonainen valkosipulileipd kahdelle L 9.00/kpl

ikeudet muutoksiin pidé n. Varausehdot liitteena.
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Ld iméin keittién kul kivi an ait hiiligrilli, jolla lihaihin ja
Kaikki néid  taniaill ilalta wunsaiden lisukkeiden | .

mm. korianterilla maustettua tomaattisipulisalaattia, Green Goddess -parsakaalia,

Morkovcha-porkkanasalaattia, hapankermalla maustettua punajuuritillisalaattia,
valkosipulisitruunapapuja, katajanmarjahapankaalia ja Saslikin yrttivalkosipuliperunoita

Hiillostettua meriahvenen fileeta L,G 33,50
vihreaa adjikaa

Rosmariiniglaseerattu vegaaninen “tournedos” VE,G 27,50
bearnaisekastiketta

Kanaa Kiev L 29,50
Sitruuna-lehtipersiljavoilla taytetty rapea kananpojan filee

Gruusialainen shish kabob L G 28,50
Mausteista karitsanjauhelihaa vartaassa, jugurttikastiketta ja
granaattiomenaa

Repinin mausteharka LG

Paahdettua haransisafileeta, maustekurkku-paprikakastiketta ja
pippurismetanaa

Klassikko vuodesta 1972

livanan miekka LG

Haransisafileeta, lampaanfileeta, pekonia ja adjikaa kahdella tavalla
(valmistetaan kahdelle tai useammalle henkilblle, hinta per henkild)

Klassikko vuodesta 1972

Sanlikin kel o

Karhunfilevarras brochette LG
Savupekoniin kaarittya karhunfileeta ja konjakkikastiketta

Qikeudet muutoksiin pidatetaan. Varausehdot liitteena.
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Uunijadateld a la Saslik L,(G)

Romanovin mansikoita, omenaa ja calvadossiirappia
(valmistetaan kahdelle tai useammalle henkilélle, hinta per henkild)
Klassikko vuodesta 1972

Veriappelsiini pot de creme L, (G)
javaniljacrumblea

Kuohuviinisorbettia ja Romanovin mansikoita VE,G

Z

L = laktoositon ¢ VE =vegaaninen ¢ (VE) = saatavana vegaanisena
G = gluteeniton ¢ (G) = saatavana gluteenittomana

Saslik on yli 50 vuodessa kasvanut ravintolasta instituutioksi, ollen yksi Suomen
tunnetuimmista ravintoloista myos kansainvdlisesti ja ndhtavyys jo itsessdan.

Ravintola tunnetaan myds loisteliaista kabineteistaan, joista ei perita tilavuokraa ruokailun
yhteydessa.

Slaavilais-ranskalaisen keittiodn perustuvalle ruokalistalle on poimittu Saslikin
rakastetuimpia klassikoita vuosien varrelta. NGitd annoksia ovat vuosien saatossa
nauttineet niin kuninkaalliset kuin kuuluisat rokkistaratkin ja vieraat ympdri maailman.

Ldampimdati tewetulaa!

SUOMEN VAHVIMMAT
PLATINA
A&S Fam Oy
FI09302064 | 2012-2025

- Suomalaista perheyrittdjyyttd jo yli 30 vuoden ajan -

Qikeudet muutoksiin pidatetaan. Varausehdot liitteena.
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