
 

 

 

    

 

 

 

 

Oikeudet muutoksiin pidätetään.  Varausehdot liitteenä . 

 
 

Sas likin À la Carte  14.10.2025 -25.4.2026  
 

Alku ruo at 
Blini, smetana, sipuli, kananmuna ja   L, ennakkotilauksesta G   

S iianmäti 30 g  22 ,00  
Muikunmäti  30  g  26,00  
Merilevämäti 30 g   kasvis  15,00  
Kaviaari  30 g  Päivän hintaan  

 

Zakuska, alkupalat Sas likin tyyliin   26,00  
(valmistetaan kahdelle tai useammalle henkilölle, hinta per henkilö)  
 

Savulohi - purjopelmenit , punasipulia ja smetanaa  L  16,00  
 

K atkarapu - piparjuurisalaattia   14,50  
sinappikaalia, pikkel ikasviksia  ja samp panjavinegrettiä  L,G   
 

Ukrainalaista bortštš - keittoa , briossia ja smetanaa L,(G),(VE)  12,50  
 

Suolakurkkua , hunajaa ja smetanaa L,G  10,5 0  
 

Vorschmack perinteisin lisukkein L,G , sis. kalaa  14,00 / 25,00  
 

Täydennä makuelämystä  

L ämmin kokonainen valkosipulileipä kahdelle   L  9,00 /kpl  

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Oikeudet muutoksiin pidätetään. Varausehdot liitteenä.    

Pääruo at 
Lämp imän  keittiön kulmakivi on aito puuhiiligrilli,  jolla lihoihin ja 
kaloihin  saadaan autenttinen maku.  
 

Kaikki pääruoat tarjoillaan parilalta runsaiden  lisukkeiden kera:  

mm. korianterilla maustettu a tomaattisipulisalaatti a, G reen G oddes s - parsakaalia , 
Morkovcha - porkkanasalaattia, hapankermalla maustettu a punajuuritillisalaatti a, 
valkosipulisitruunapapuja, katajanmarjahapankaalia ja Saslikin yrttivalkosipuliperunoita  
 
 

Hiillostettua meriahvenen fileetä  L,G  33,50    
vihreää adjikaa   
 
Rosmariiniglaseerattu vegaaninen ”tournedos” VE ,G  27,50  
bearnaisekastiketta  
 
Kanaa Kiev   L  29,5 0  
S itruuna - lehtipersiljavoilla täytetty rapea kananpojan filee  
 
Gruusialainen shi sh kabob  L,G  28,50  
Mausteista karitsanjauhelihaa vartaassa, jugurttikastiketta ja  
granaattiomenaa  
 
Repinin maustehärkä L,G  38,00  
P aahdettu a härän sisä fileetä , maustekurkku - paprikakastike tta ja  
pippurismetana a 
Klassikko vuodesta 1972   

 
Iivanan miekka  L,G   39,50  
H äränsisäfile etä , lampaanfile etä , pekoni a ja adjikaa kahdella tavalla  
(valmistetaan kahdelle tai useammalle henkilölle, hinta per henkilö)  

Klassikko vuodesta 1972   

 
 

 

 

Saslikin karhuerikoisuu s  
 

 

Karhunfilevarras brochette L,G  129,00  
Savupekoniin kääritty ä karhunfile etä  ja konjakkikastike tta 
 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Oikeudet muutoksiin pidätetään. Varausehdot liitteenä.    

 
 

Jälkiruo at 
 
Uunijäätelö à la Saslik  L,(G)   14,50  
Romanovin mansik oita , omenaa ja calvadossiirappi a 
(valmistetaan kahdelle tai useammalle henkilölle, hinta per henkilö)  
Klassikko vuodesta 1972   

 
Veriappelsiini  pot de crème  L, (G ) 13,0 0  
ja vanilja crumblea  
     
Kuohuviinisorbettia ja Romanovin mansikoita  VE ,G  8,00  
 
 
L = laktoositon • VE = vegaaninen  • (VE) = saatavana vegaanisena   

G = gluteeniton  • (G) = saatavana gluteenittomana  

 
 
 
Sas lik on yli 50 vuodessa kasvanut ravintolasta instituutioksi, ollen yksi Suomen 
tunnetuimmista ravintoloista myös kansainvälisesti ja nähtävyys jo itsessään.   
Ravintola tunnetaan myös loisteliaista kabineteistaan, joista ei peritä tilavuokraa ruokailun 
yhteydessä.  
 
 Slaavilais - ranskalaisen keittiö ön perustuvalle  ruokalistalle o n poimittu  Saslikin 
rakastetuimpia klassikoita vuosien varrelta. Näitä  annoksia ovat vuosien saatossa 
nauttineet niin kuninkaalliset kui n kuuluisat rokkistarat kin  ja vieraat ympäri maailman.  
 

 
 

Lämpimästi tervetuloa!  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

– Suomalaista perheyrittäjyyttä jo yli 30 vuoden  ajan – 

 

 

 

 

 


