Klasaikka vuadesta 1972

Saslikin Menuehdatuksia 5.5.-7.9.2026

Ravintola Saslik on vuosien varrella kasvanut ravintolasta instituutioksi. Se on yksi Suomen
tunnetuimmista ravintoloista myds kansainvalisesti ja ndhtavyys jo itsessaan.
Slaavilais-ranskalaisen keittion menuihin on poimittu muiden muassa Saslikin rakastetuimpia
klassikkoannoksia vuosien varrelta.

livanan Menuw 67,00

Piparjuurella maustettu lohitartar

Merilohta, piparjuuri-kefiirikastiketta, punajuurta, kaprista ja blinikrutonkeja L,(G)
%k %k

livanan miekka

Hardnsisafileetd, lampaanfileetd, pekonia ja adjikaa kahdella tavalla L,G

(valmistetaan kahdelle tai useammalle henkilélle)
*ok ok

Créeme bralée
sitrushilloketta ja vadelmaa L,G

O3

Klaasikkamenu 65,00

* Tlattavisaa myés kasvisvensiona 54,50

Ukrainalaista bortsts-keittoa

briossia ja smetanaa L,(G)

%k %k

Repinin mausteharka

Paahdettua haransisafileetd, maustekurkku-paprikakastiketta ja pippurismetanaa L,G
* k%

Uunijaatelo a la Saslik

Romanovin mansikoita, omenaa ja calvadossiirappia L,(G)

(valmistetaan kahdelle tai useammalle henkilélle)

Kdytéimme aitoa puuhiiliuunia, joka tuo esiin lihojen ja kalojen parhaat maut.

livanan-, Klassikko- ja Repinin menun pdédruoat tarjoillaan runsaiden parilalisukkeiden kera:
mm. korianterilla maustettua tomaattisipulisalaattia, Green Goddess -parsakaalia,
Morkovcha-porkkanasalaattia, hapankermalla maustettua punajuuritillisalaattia,
valkosipulisitruunapapuja, katajanmarjahapankaalia ja Saslikin yrttivalkosipuliperunoita

Oikeudet muutoksiin pidatetdan. Varausehdot liitteens s. 1/3
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Blinimenu 45,00

Saslikin kuohkea blini L,(G)
perinteisella reseptilla jo vuodesta 1972
Syé niin monta blinid kuin jaksat, liséblinit veloituksetta!

Lisukkeet blinille

Siilanmatid, smetanaa ja punasipulia LG
Adjika-kananmunatartaria L,G
Herukkasillida m,G

Saslikin sitruunasilakkaa m,G
Piparjuurella maustettua lohitartaria L,G
Pikkeloityja kasviksia m,G
Valkosipulisuolakurkkua ja hunajaa m,G
Metsasienisalaattia L,G

k k%

Créeme bralée

sitrushilloketta ja vadelmaa L,G

Lisdhintaan tilattavia: Silanmati 30 g +8,00, muut lisataytteet a +6,00
* Ennakkotilauksesta voit vaihtaa menun jalkiruoaksi “Saslikin Uunijaatel6a” lisdhintaan +5,00

O3

Repinin menu 45,00 (listahinta 48,50)

Suolakurkkua,

hunajaa ja smetanaa L,G
%k %k

Repinin mausteharka
Paahdettua haransisafileetd, maustekurkku-paprikakastiketta ja pippurismetanaa L,G
seka parilalisukkeet

O3

Vegaaninen menu 48,00

Ennakkotilauksesta viimeistadan 1vrk ennen tuloa

Ukrainalaista bortsts-keittoa VE,(G)
* %k %k

Rosmariiniglaseerattu vegaaninen "tournedos” ja bearnaisekastiketta VE,G
% %k %k

Kuohuviinisorbettia ja Romanovin mansikoita VE,G

L=laktoositon ® M=maidoton ® VE=vegaaninen ® G=gluteeniton ® (G)=ennakkotilauksesta gluteeniton

et muutoksiin pidatetdan. Varausehdot liitteena.
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Lammin kokonainen valkosipulileipa kahdelle L 9,00/leipa

Talon juomapaketti 44,00/hl6
- aperitiivi 12 cl: Prosecco Brut

- valko- ja/tai punaviinid yhteensa 2 x 16 cl: Talon Riesling ja/tai Malbec

- kahvi/tee ja suodatettu hanavesi

Kabinetti- ja ryhmavarauksissa tulee ennakkoon tilata sama menu koko seurueelle pois lukien
erityisruokavaliota noudattavat (esim. kasvisruokailijat, vegaanit)

IImoitathan ruokarajoitteet ja allergiat menutilauksen yhteydessa

Menuhinnat ovat henkil6a kohden ja sisaltavat arvonlisdaveron

A la carte -listan néet osoitteessa: ravintolasaslik.fi/menu/

8 pewsaanallista kahinettia 2-48 henkilélle — ankeen tai juhlaan
Saslikin kabinetit tarjoavat erinomaiset puitteet 2—48 henkilon tilaisuuksiin, kuten perhejuhliin,
juhlaillallisiin, kokouksiin ja lounaisiin. Mika parasta, kabinetista ei perita erillista tilavuokraa
menutilauksen yhteydessa. Myos kokousvalineet ovat tarvittaessa saatavilla ilman lisdmaksua.
Tarkemmat tiedot kabineteista: ravintolasaslik.fi/kabinetit/

ja koko Saslikin tiloista: ravintolasaslik.fi/tilat-kuvat/

AUOirll’La Tarkemmat aukiolotiedot kotisivuilla: ravintolasaslik.fi/yhteystiedot/

Siiginti/nusdkéinti

Saslik sijaitsee Ullanlinnassa Neitsytpolun ja Tehtaankadun kulmassa (Neitsytpolku 12).

Lahin raitiovaunupysakki Tehtaankadulla ravintolan edessa: www.hsl.fi/

Pysdkdinti: Maksullinen kadunvarsipaikoitus. Lahimmat pysakéintitalot Q-Park Kasarmintori ja Europark
Tahtitorninvuori.

Tewetulaa!

— Suomalaista perheyrittdjyyttd jo yli 30 vuoden ajan —

SUOMEN VAHVIMMAT
PLATINA
AGS Fam Oy
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