Sanlikin A la Carnte 13.10.2026-30.4.2027
Alkuwwaat

Blini, smetana, sipuli, kananmuna ja L, ennakkotilauksesta G
Siianmati 30 g 22,50
Muikunmiti 30 g 26,00
Merilevamati 30 g kasvis 15,00
Kaviaari30 g Pdivan hintaan

Zakuska, alkupalat Saslikin tyyliin 26,00

(valmistetaan kahdelle tai useammalle henkilélle, hinta per henkil5)
Savulohi-purjopelmenit, punasipulia ja smetanaa L 16,00
Ankanmaksaterriinid, paahdettua briossia ja mustaherukkaa L 20,50

Konjakilla maustettua herkkutattijuliennea L 17,50
vol-au-vent-lehtitaikinakupissa

Ukrainalaista bortsts-keittoa, briossia ja smetanaa L,(G),(VE) 12,50
Suolakurkkua, hunajaa ja smetanaa L,G 10,50

Vorschmack perinteisin lisukkein L,G, sis. kalaa 14,00/ 25,00

Taudennd makueldmaats,

Lammin kokonainen valkosipulileipa kahdelle L 9,00/kpl

Uunissa paahdettua briejuustoa L 18,00/kpl
rosmariinihunajaa ja valkosipulileipaa kahdelle

Karhumaistiainen LG 24,90

Ylikypsaa karhua (50 g) tayteldisessa karhuliemessa
Tarkista saatavuus henkilékunnaltamme
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Pddawaat

L émpimgin keittién kulmakivi on ait hiiligrilli, jolla lihaihin ja kaloihi
saadaan autenttinen makut.

mm. tilli-sipulisalaattia, grillattua kesakurpitsasalaattia adjikalla, appelsiini-glaseerattuja

korianteriporkkanoita, paahdettuja punajuuria piparjuurikastikkeella, valkosipuli-
sitruunapapuja, katajanmarjahapankaalia ja Saslikin yrtti-valkosipuliperunoita

Grillattua kuhafileeta L,G 34,50
samppanjavoikastiketta

Tayteldinen sieni-kasvispullastroganoff VE,G 27,50
salvia-belugalinsseja

Sitruuna-sumakkimarinoitua possua ja kanaa saslik-vartaassa L,G 27,90
minttu-jugurttikastiketta

Kanaa Kiev L 29,50
Sitruuna-lehtipersiljavoilla taytetty rapea kananpojan filee

Gruusialainen shish kabob L,G 29,50
Mausteista karitsanjauhelihaa vartaassa, jugurttikastiketta ja granaattiomenaa

Repinin mausteharka L,G 38,00
Paahdettua haransisafileeta, maustekurkku-paprikakastiketta ja pippurismetanaa
Klassikko vuodesta 1972

livanan miekka L,G 39,50

Haransisafileeta, lampaanfileetd, pekonia ja adjikaa kahdella tavalla
(valmistetaan kahdelle tai useammalle henkilélle, hinta per henkil6)
Klassikko vuodesta 1972

Sanlikin exikoi ot

Karhunfilevarras brochette L,G
Savupekoniin kaarittya karhunfileeta ja konjakkikastiketta

Tournedos Rossini L,G
Haran sisafilettd, paistettua ankanmaksaa ja tryffelikastiketta

Oikeudet muutoksiin pidatetdaan. Varausehdot liitteena.
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Uunijaatelo a la Saslik L,(G)
Romanovin mansikoita, omenaa ja calvadossiirappia

(valmistetaan kahdelle tai useammalle henkilélle, hinta per henkils)
Klassikko vuodesta 1972

Crépes suzette L,(VE) 14,00
Talon ohukaisia appelsiini-Cointreau-kastikkeella ja kermaista vaniljajaateloa

Creme brilée L,G 13,50
rosmariinilla maustettua metsamarjahilloketta

Morbier-juustoa ja kirsikkaa G 9,50

L = laktoositon ¢ VE = vegaaninen ¢ (VE) = saatavana vegaanisena
G = gluteeniton ¢ (G) = saatavana gluteenittomana

Saslik on yli 50 vuodessa kasvanut ravintolasta instituutioksi, ollen yksi Suomen
tunnetuimmista ravintoloista myés kansainvdlisesti ja ndhtdvyys jo itsessddn.

Ravintola tunnetaan myds loisteliaista kabineteistaan, joista ei peritd tilavuokraa ruokailun
yhteydessdi.

Slaavilais-ranskalaiseen keittiéén perustuvalle ruokalistalle on poimittu Saslikin
rakastetuimpia klassikoita vuosien varrelta. Nditd annoksia ovat vuosien saatossa
nauttineet niin kuninkaalliset kuin kuuluisat rokkistaratkin ja vieraat ympdri maailman.

Ldampimdati tewetulaa!
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— Suomalaista perheyrittdjyyttd jo yli 30 vuoden ajan —

. Varausehdot liitteena.
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